
 

 
 
 
 
 

La Zucchero svizzero SA (ZUS) comprende due sedi di produzione: una ad Aarberg e una 
a Frauenfeld. La ZUS è l'unica impresa in Svizzera che trasforma barbabietole da zucchero 
e rifornisce il mercato svizzero di zucchero e foraggi. In termini di quantità, qualità e d i-

sponibilità di consegna, l’azienda occupa una posizione leader nel mercato.   

Zucchero svizzero SA – zuccherificio di Aarberg 

F. Borner AG, Kreuzmatte 11, Casella postale, CH-6260 Reiden, T. 062 749 00 00, F. 062 749 00 01, info@borner.ch, 
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Cifre e fatti sullo zuccherificio di Aarberg 
 
Fondazione 
16 novembre 1912; messa in servizio il 13 ottobre 1913 

 
Collaboratori 
155, durante la campagna 180 (incl. l'amministrazione), di cui 
10 apprendisti 
 
Lavorazione 
Durante la cosiddetta "campagna", tra fine settembre e fine 
dicembre, le barbabietole vengono trasformate in zucchero 
cristallino e in succo denso il quale in primavera viene sottopo-
sto alla cristallizzazione. 
 
La capacità di produzione ammonta a 10'000 tonnellate di 
barbabietole al giorno dalle quali si ricavano: 

 1'000 tonnellate di zucchero cristallino 

 600 tonnellate di zucchero in succo denso 

 300 tonnellate di melassa 

 1'700 tonnellate di fettucce pressate 

 110 tonnellate di fettucce essiccate 
 
Lo zucchero viene in seguito immagazzinato sciolto in silos di 
una capienza complessiva pari a 60'000 tonnellate. La prepara-
zione e l'imballaggio per la vendita al dettaglio e per l'industria 

avviene durante tutto l'arco dell'anno. 

 
 
Prodotti: 

 zucchero cristallino e in sacchi 

 zucchero gelificante 

 melassa  

 fettucce pressate ed essiccate 
 
Per la produzione delle unità di imballaggio (sacchetti da 1 kg, 
cubetti, bustine) necessarie al consumo diretto nello stabilimento di 
Aarberg è a disposizione un ampio parco macchine. 
 
 
Depurazione delle acque reflue 
La depurazione delle acque reflue avviene mediante impianti di 
purificazione interni di una capacità pari a 260'000 abitanti equiva-
lenti. 
 
Livelli di depurazione: 

 separazione di acqua e fango (terra attaccata alle barba-
bietole) in un impianto di depurazione meccanico 

 depurazione preliminare delle acque reflue in un impianto 
di biogas anaerobico 

 depurazione successiva in un impianto di trasformazione 
biologica anaerobica. 
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I collaboratori Borner in visita allo zuccherif icio  

I fatti 

Ogni anno, 1,5 milioni di tonnellate di barbabietole vengo-
no trasformate in circa 240'000 tonnellate di zucchero e 
400'000 tonnellate di prodotti secondari. Il trasporto del 
50% di questo enorme volume, ovvero 2 milioni di tonnella-
te, avviene in maniera ecocompatibile tramite la ferrovia. 
Ciò corrisponde a un convoglio ferroviario lungo 360 km. 
La produzione dello zucchero richiede 280 milioni di kWh 
di energia. Nell'ultimo decennio, l'impiego di energia per 
tonnellata di barbabietole prodotta è stata ridotta del 30 per 
cento e l'olio pesante è stato sostituito dal gas naturale che 
è più ecologico. I bioreattori permettono di risparmiare 3 
per cento di gas naturale. Grazie alla cogenerazione di 
energia elettrica e termica in entrambi gli stabilimenti, 
l'energia primaria viene sfruttata nel migliore dei modi. 
Le barbabietole consistono per tre quarti di acqua che 
viene condensata nel processo di evaporazione e in fab-
brica sfruttata per la lavorazione. I circuiti idraulici chiusi 
consentono di riutilizzare quest’acqua più volte. Il consumo 
di acqua potabile durante la campagna è pertanto pratica-
mente nullo. 

 

Il 7 novembre 2014, 15 collaboratori di F. Borner AG 
hanno avuto la possibilità di visitare lo zuccherificio di 
Aarberg. Questa visita guidata, aperta alle collaboratrici e 
ai collaboratori dell'ufficio tecnico e del reparto di vendita 
interno, è stata organizzata da Hans Käser. La ragione 
della visita stava nel risanamento della CT 4 relativa 
all'attrezzatura e alla tecnologia per il trattamento prelimi-
nare delle materie prime svolto da Borner AG. 
Heinz Nufer, il quale ci ha accolti con grande cordialità ad 
Aarberg, nelle 2,5 ore successive ci ha introdotti al "mondo 
della produzione dello zucchero". Grazie a un film informa-
tivo sullo zuccherificio, abbiamo potuto dare un primo 
sguardo introspettivo in questa azienda ricca di storia. In 
seguito è iniziato il tour guidato all’interno dell'azienda. 
In questo viaggio "dalla barbabietola da zucchero allo 
zucchero cristallino" abbiamo potuto ammirare l'intera 
catena di produzione, porre domande e accumulare ricordi 
rimasti impressi in ciascuno di noi. Ciò che ci ha sbalorditi 
maggiormente sono stati il volume e i ritmi di produzione 
(vedi introduzione a p. 1) qui ad Aarberg! Durante questa 
visita guidata assai interessante, della durata di poco più di 
2 ore, il tempo è volato e in men che non si dica abbiamo 
dovuto congedarci da Heinz Nufer. 
Cogliamo l'occasione per ringraziare ancora una volta lo 

zuccherificio di Aarberg per l'interessantissima giornata. 
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Borner AG: know-how e servizi 
 

 
 

La revisione dell'impianto MT nello zuccherificio di Aarberg è stata pianificata e 
realizzata da Hans Käser in collaborazione con Heinz Nufer.  
F. Borner AG è stata incaricata di svolgere il risanamento della CT relativa all'at-
trezzatura e alla tecnologia per il trattamento preliminare delle materie prime. In 
una prima fase abbiamo sostituito i vecchi interruttori di potenza del tipo HPtw 
306e con interruttori del tipo SM6-24kV-630A con isolamento in gas. Parallelamen-
te e protetti dalle scariche elettriche, abbiamo poi provveduto a rimuovere i tras-
formatori esistenti. 
Heinz Nufer: Grazie alla collaborazione professionale con F. Borner AG, siamo 

riusciti a portare a termine il progetto senza intoppi. 

 

Zuccherificio Aarberg – revisione 
interruttori MT CT 8 drenaggio del 
sottosuolo 
 

(Impianto MT: SM6-24kV-630A) 
 

 Interruttore trasformatore 1 

 Interruttore trasformatore 2 

 Interruttore CT 2 forno a calce 

 Interruttore CT 7 lavaggio delle 

barbabietole 

Hans Käser, key-account 
manager F. Borner AG 

Heinz Nufer, responsabi-
le tecnico per impianti 
elettrici 
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